
F O R M U L E S  &  S E R V I C E S  P O U R  V O S  É V É N E M E N T S
(à part i r  de 10 personnes)

Brunch formule 1:  24€/PP

◦ Pancakes OU msemen
◦ Fruits  frais  & crudités
◦ Pain
◦ 2 proposit ions salées
◦ 1 proposit ion sucrée
◦ 2 accompagnements

Nous vous proposons l ’ instal lat ion, mise en place et  décoration de votre 
buffet  moyennant un forfait  en supplément (évolut i f  en fonct ion du nombre de convives)  

démarrant à 250€.
  

• Service disponible à part ir  de 20 personnes
• Nous vous remercions de nettoyer le matériel  avant récupérat ion

• Des images d’ i l lustrat ion se trouvent sur nos 
réseaux sociaux et  notre s i te internet.

 

Vous avez envie de composer vous-même votre formule? Voilà l ’option qu'i l  vous faut!
Optez pour les proposit ions salées et/ou sucrées de votre choix et  définissez-en le nombre.

La formule « les plateaux » est  idéale pour les entreprises lors de business lunch ou réunions. 

• Un minimum de 10 pièces PAR proposit ion est  demandé.
• Vous pouvez choisir  autant de proposit ions différentes que vous désirez.

• Tous les prix  à l 'unité se trouvent dans le menu ci-dessous.

 

Brunch formule 2:  32€/PP

◦ Pancakes ET  msemen
◦ Fruits  frais  & crudités
◦ Pain
◦ Yaourt  et  granola maison
◦ Une boisson 
◦ 2 proposit ions salées
◦ 2 proposit ion sucrées
◦ 2 accompagnements

Apéro formule 3:  26€/PP

◦ Baguette, gr iss inis  & ol ives
◦ 2 accompagnements
◦ 4 proposit ions salées

Apéro formule 4:  29€/PP
 
◦ Baguette, gr iss inis  & ol ives
◦ 2 accompagnements
◦ 4 proposit ions salées
◦ Boisson OU  dessert

Apéro formule 5:  32€/PP

◦ Baguette, gr iss inis  & ol ives
◦ 4 propostions salées
◦ 2 accompagnements
◦ Boisson ET  dessert  
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L E S  T O A S T S  &  P A I N S

L E  M E N U  -  L E S  P R O P O S I T I O N S  S A L É E S

* Pr ix  à l ’unité
** Supplément dans une formule 

B U R G E R S  &  W R A P S

Q U I C H E S  

L
E

 V

O
Y A G E  D E  P

A
P

A

◦ Toast  guacamole, saumon fumé & sésame 
◦ (**+1€/pp dans une formule) *6,50€  à l ’unité 
◦  
◦ Toast  guacamole, fêta, tomates cerises, 
◦ roquette & sésame *6,00€ à l ’unité
◦  
◦ Toast  bruschetta:  r icotta, tomates marinées à l ’a i l , 
◦ oignons & basi l ic  *5,50€ à l ’unité
◦  
◦ Toast  au pesto maison, pêches  r issolées, burrat ina, 
◦ roquette  (**+1€/pp dans une formule) 
◦ *7,00€ à l ’unité
◦
◦ Toast  au houmous, pois-chiches gri l lés au paprika, 
◦ fêta & roquette *6,00€ à l ’unité

◦ Sandwich à l ’éffiloché de poulet  *4,50€ à l ’unité
◦
◦ Sandwich aux oeufs broui l lés, cheddar & bacon 
◦ *4,50€ à l ’unité
◦
◦ Sandwich aux oeufs mimosa *4,50€ à l ’unité
◦
◦ Sandwich thon mayonnaise maison *4,50€
◦
◦ Bagel au fromage frais , oignons rouges, saumon 
◦ fumé, tranches d’avocat, la i tue
◦ (**+1,50€/pp dans une formule) *8,50€ à l ’unité
◦
◦ Croque monsieur:  jambon à l ’os, emmental
◦ et sauce béchamel *5,00€ à l ’unité

◦ Wrap au poulet  pané et  mariné ter iyaki  mayonnaise 
◦ au curry, chou blanc & tomates cerises *5,50€ à l ’unité 
◦
◦ Wrap au poulet  pané et  mariné ter iyaki  
◦ mayonnaise sr irasha, carottes râpées, 
◦ chou rouge & oignons rouges *5,50€ à l ’unité
◦
◦ Wrap de poulet  pané, cheddar, avocat en tranches,
◦ mayo au wasabi  *6,00€ à l ’unité 

◦ Pita falafels , tzatz iki , concombres, poivrons
◦ & lai tue *6,00€ à l ’unité
◦
◦ Burger boeuf, mayonnaise au curry, oignons 
◦ rouges, tomates & fêta (possibi l i té en végé) 
◦ *6,50€ à l ’unité
◦
◦ Burger boeuf, bacon, cheddar, 
◦ oignons caramélisés & cornichons 
◦ *6,50€ à l ’unité

◦ Quiche à la crème de potimarron, lardons 
◦ & graines de courge *4,50€ à l ’unité
◦  
◦ Quiche à la crème de courgette, fêta, noix & miel
◦ *4,50€ à l ’unité

◦ Quiche aux poireaux, saumon fumé, ciboulette 
◦ & fromage frais  *4,50€ à l ’unité
◦
◦ Quiche crème de betterave, poires, chèvre 
◦ & pignons de pin *4,50€ à l ’unité 



L E S  S A L A D E S

L E  M E N U  -  L E S  P R O P O S I T I O N S  S A L É E S

* Pr ix  à l ’unité
** Supplément dans une formule 
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A C C O M P A G N E M E N T S

◦ Salade cambodian: scampis 
◦ miel-soja-sésame, mangues, tomates 
◦ cerises, poivrons, oignons rouges & lai tue.
◦ (+1€/pp dans une formule)  
◦ *6,50€ à l ’unité
◦
◦ La salade orientale:  boulgour, 
◦ amandes gri l lées, courgettes, rais ins secs, 
◦ & menthe *5,50€ à l ’unité

◦ La salade thaï:  boulgour, cacahuètes, 
◦ chou rouge, carottes râpées, coriandre 
◦ & oignons rouges. *5,50€ à l ’unité
◦
◦ -  Salade de Hal loumi gri l lé, boulgour, 
◦ olives noires, oignons rouges, tomates, 
◦ concombres. *6,00€ à l ’unité

◦ Plateau apérit i f  pour 10 personnes  comprenant
◦ du houmous, caviar  d’aubergine, tzatz iki , ol ives,
◦ crudités, gr iss inis  et  baguette 
◦ *45,00€ pièce  

◦ Borek à la fêta *3,50€ à l ’unité 
◦
◦ Croquette au thon maison *4,00€ à l ’unité
◦
◦ Brochette de falafels  & sauce *5,00€ à l ’unité
◦
◦ Brochette de poulet  pané maison & sauce 
◦   *5,00€ à l ’unité 

◦ Tzatziki  (yaourt  blanc, concombres)  
◦
◦ Caviar  d’aubergine 
◦
◦ Guacamole (+ 0,50€/pp  dans une formule)
◦
◦ Houmous du moment 

◦ Confiture maison du moment
◦
◦ Caramel au beurre salé
◦
◦ Crème fouettée au mascarpone 
◦
◦ Coulis  de chocolat  

INDISPONIBLE À L’UNITÉ



L E S  D O U C E U R S

L E  M E N U  -  L E S  P R O P O S I T I O N S  S U C R É E S

* Pr ix  à l ’unité
** Supplément dans une formule 
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L E S  B O I S S O N S

◦ Moelleux au chocolat  *4,50€ à l ’unité
◦
◦ Muffin aux pépites de chocolat  noir  *4,50€ à l ’unité
◦  
◦ Banana Bread & pâte de spéculoos *4,50€ à l ’unité
◦  
◦ Cake au ci tron *4,00€ à l ’unité
◦
◦ Cake pommes cannel le *4,50€ à l ’unité
◦
◦ Cake marbré *4,50€ à l ’unité 
◦
◦ Cheesecake spéculoos et  fraises fraîches 
◦ (en saison) *5,50€ à l ’unité 
◦ (**+1€/pp dans une formule)
◦  
◦ Crêpe *4,00€ à l ’unité
◦  
◦ Cookie chocolat  blanc & beurre de cacahuètes 
◦ *4,00€ à l ’unité
◦
◦ Cookie chocolat  noir  et  noix de pécan 
◦ *4,00€ à l ’unité
◦
◦ Brookie *4,50€ à l ’unité 

◦ Panna cotta, coul is  de framboise 
◦ & framboise fraîche (** +1€/pp dans une formule)  
◦ *5,00€ à l ’unité
◦
◦ Tartelette caramel beurre salé, ganache chocolat  
◦ noir  et  cacahuètes *4,50€ à l ’unité
◦
◦ Tartelette crème diplomate et  fruits  de saison
◦ *4,50€ à l ’unité 
◦
◦ Pancakes, f ruits  & caramel *5,00€ par personne 
◦
◦ Pain perdu *4,50€ à l ’unité
◦
◦ Cinnamon Rol ls  *4,50€ à l ’unité
◦
◦ Gaufres au nutel la *4,50€ à l ’unité
◦  
◦ Cup cake crème de mascaprone à la vani l le 
◦ *4,50€ à l ’unité
◦
◦ Madeleine coque en chocolat  *4,00€ à l ’unité

◦ Iced coffee:  café froid, saveur 
◦ caramel *4,00€ pour 250ml/pp
◦
◦ Limonade maison au ci tron vert , menthe 
◦ & fleur de sureau *3,50€ pour 250ml/pp 
◦
◦ Thé froid à la pêche *3,50€ pour 250ml/pp
◦
◦ Smoothie fraise, orange, banane 
◦ *4,50€ pour 250ml/pp 

◦ Séléct ion de mousseux 
◦ (supplément à définir  ensemble)
◦
◦ Sélect ion de vins
◦ (supplément à définir  ensemble)

  


