FORMULES & SERVICES POUR VOS EVENEMENTS

(a partir de 10 personnes)

LE BRUNCH

Brunch formule 1: 24€/PP Brunch formule 2: 32€/PP

Pancakes OU msemen
Fruits frais & crudités
Pain

2 propositions salées
1 proposition sucrée
2 accompagnements

Pancakes ET msemen
Fruits frais & crudités
Pain

Yaourt et granola maison
Une boisson

2 propositions salées

2 proposition sucrées

2 accompagnements
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L’APERO
DINATOIRE

Apéro formule 3: 26€/PP Apéro formule 4: 29€/PP Apéro formule 5: 32€/PP

o Baguette, grissinis & olives
° 2 accompagnements
o 4 propositions salées

Baguette, grissinis & olives
2 accompagnements

4 propositions salées
Boisson OU dessert

Baguette, grissinis & olives
4 propostions salées

2 accompagnements
Boisson ET dessert
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LES PLATEAUX

INSTALLATION
DU BUFFET




LE MENU - LES PROPOSITIONS SALEES

* Prix a l'unité

** Supplément dans une formule

Toast guacamole, saumon fumé & sésame
(**+1€/pp dans une formule) *6,50€ a ['unité

Toast guacamole, féta, tomates cerises,
roquette & sésame *6,00€ a |'unité

Toast bruschetta: ricotta, tomates marinées a |
oignons & basilic *5,50€ a |'unité

LES TOASTS & PAINS

o Sandwich a |'éffiloché de poulet *4,50€ a |'unité

o Sandwich aux oeufs brouillés, cheddar & bacon
o *4,50€ 3 'unité

o Sandwich aux oeufs mimosa *4,50€ a |'unité

‘ail
o
ail,

o Sandwich thon mayonnaise maison *4,50€

Toast au pesto maison, péches rissolées, burratina, o Bagel au fromage frais, oignons rouges, saumon

roquette (**+1€/pp dans une formule)
*7,00€ & l'unité

o fumé, tranches d’avocat, laitue
o (**+1,50€/pp dans une formule) *8,50€ a ['unité

Toast au houmous, pois-chiches grillés au paprika, o Croque monsieur: jambon a |'os, emmental

féta & roquette *6,00€ a |'unité

Wrap au poulet pané et mariné teriyaki mayon
au curry, chou blanc & tomates cerises *5,50€

Wrap au poulet pané et mariné teriyaki
mayonnaise srirasha, carottes rapées,
chou rouge & oignons rouges *5,50€ a |'unité

BURGERS &6 WRAPS

o et sauce béchamel *5,00€ & I'unité

naise o Pita falafels, tzatziki, concombres, poivrons
al'unité o & laitue *6,00€ & |'unité

o Burger boeuf, mayonnaise au curry, oignons
° rouges, tomates & féta (possibilité en végé)
o *6,50€ a l'unité

Wrap de poulet pané, cheddar, avocat en tranches, o Burger boeuf, bacon, cheddar,

mayo au wasabi *6,00€ a |'unité

Quiche a la creme de potimarron, lardons
& graines de courge *4,50€ a l'unité

QUICHES

o oignons caramélisés & cornichons
o *6,50€ a l'unité

o Quiche aux poireaux, saumon fumé, ciboulette
o & fromage frais *4,50€ a l'unité

Quiche a la créeme de courgette, féta, noix & miel o Quiche creme de betterave, poires, chévre

*4,50€ a l'unité

Le

o & pignons de pin *4,50€ a ['unité

GE p
<P
) SN

<4
g



LE MENU - LES PROPOSITIONS SALEES

* Prix a l'unité
** Supplément dans une formule

LES SALADES

Salade cambodian: scampis o La salade thai: boulgour, cacahuetes,

miel-soja-sésame, mangues, tomates ° chou rouge, carottes répées, coriandre

cerises, poivrons, oignons rouges & laitue. o & oignons rouges. *5,50€ a 'unité

(+1€/pp dans une formule) o

*6,50€ a l'unité o - Salade de Halloumi grillé, boulgour,
o olives noires, oignons rouges, tomates,

La salade orientale: boulgour, o concombres. *6,00€ 3 ['unité

amandes grillées, courgettes, raisins secs,
& menthe *5,50€ & ['unité

APERO & AUTRES

Plateau apéritif pour 10 personnes comprenant o Borek ala féta *3,50€ a l'unité

du houmous, caviar d'aubergine, tzatziki, olives, °

crudités, grissinis et baguette o Croquette au thon maison *4,00€ a 'unité
*45,00€ piece °

o Brochette de falafels & sauce *5,00€ & l'unité

o Brochette de poulet pané maison & sauce
° *5,00€ a l'unité

ACCOMPAGNEMENTS

INDISPONIBLE A L'UNITE

Tzatziki (yaourt blanc, concombres) o Confiture maison du moment
Caviar d'aubergine o Caramel au beurre salé
Guacamole (+ 0,50€/pp dans une formule) o Créme fouettée au mascarpone
Houmous du moment o Coulis de chocolat
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LE MENU - LES PROPOSITIONS SUCREES

* Prix a l'unité

** Supplément dans une formule

Moelleux au chocolat *4,50€ & 'unité

LES DOUCEURS

Muffin aux pépites de chocolat noir *4,50€ a |'unité

Banana Bread & péate de spéculoos *4,50€ a l'unité

Cake au citron *4,00€ a |'unité

Cake pommes cannelle *4,50€ a I'unité
Cake marbré *4,50€ a |'unité
Cheesecake spéculoos et fraises fraiches
(en saison) *5,50€ & 'unité

(**+1€/pp dans une formule)

Crépe *4,00€ a l'unité

Cookie chocolat blanc & beurre de cacahuétes
*4 00€ & l'unité

Cookie chocolat noir et noix de pécan
*4,00€ a l'unité

Brookie *4,50€ a l'unité

lced coffee: café froid, saveur
caramel *4,00€ pour 250ml/pp

Limonade maison au citron vert, menthe
& fleur de sureau *3,50€ pour 250ml/pp

Thé froid a la péche *3,50€ pour 250ml/pp

Smoothie fraise, orange, banane
*4,50€ pour 250ml/pp

BOISSONS

Panna cotta, coulis de framboise
& framboise fraiche (** +1€/pp dans une formule)
*5,00€ & l'unité

Tartelette caramel beurre salé, ganache chocolat
noir et cacahuétes *4,50€ & I'unité

Tartelette créme diplomate et fruits de saison
*4,50€ a l'unité

Pancakes, fruits & caramel *5,00€ par personne
Pain perdu *4,50€ a l'unité

Cinnamon Rolls *4,50€ 3 ['unité

Gaufres au nutella *4,50€ a I'unité

Cup cake créme de mascaprone a la vanille
*4,50€ a l'unité

Madeleine coque en chocolat *4,00€ a l'unité

Séléction de mousseux
(supplément a définir ensemble)

Sélection de vins
(supplément a définir ensemble)



